@ ESMASPAEYV, 12. MAI - GRUUSIA PAEV

@ HartSo - traditsiooniline veiselihasupp riisiga, mida iseloomustavad Giged maitseained,
kerge hapusus ja rohke maitseroheline.

w» Tsahhobili - kana-tomati hautis, mis on eriline rohkete erinevate iirtide sisalduse poolest.

&= Fun fact: Gruusias ei ole s6omine lihtsalt s66mine — see on supra, suur iihine pidulaud,
mis vOib kesta tunde. See on toidu, veini, laulu ja koosolemise téhistamine, mis on tdeline
Gruusia kiilalislahkuse siida. Toidust saab seal ithendav side, mitte lihtsalt kohutéis.

® Gruusia on ka veinivalmistamise hill — esimesed keemilised tdendid arheoloogilistelt
viljakaevamistelt on parit iile 8000 aasta tagasi!

© Mitmekesisuse mote:

Gruusia sodgilaud ei ole kunagi vaikne — rifgitakse, naerdakse ja kuulatakse. Just nagu hea
tookeskkondki.

? Pievakiisimus:
Mis on sinu koige soojem miilestus iihise soogilaua dédrest?
¥ Kirjuta ka siseveebi kommentaaridesse, kui tahad jagada!
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